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Dan tiadalah kehidupan dunia ini selain dari main-main dan senda gurau belaka.
Dan sungguh kampung akhirat itu lebih baik bagi orang-orang yang bertaqwa.
Maka tidakkah kamu memahaminya?
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“Berdiri Keras, Kuat dan Kokoh™

menjadi
(“Anggun dalam Moral”
“Unggul dalam Intelektual”
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