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KATA PENGANTAR
Assalamualaikum, wr. wb.

Puji dan syukur kehadirat allah SWT yang senantiasa melimpahkan rahmat,
karunia dan kasih-Nya sehingga penulis dapat dapat menyelesaikan penulisan
skripsi sebagai syarat mendapatkan gelar sarjana di Universitas Muhammadiyah
Yogyakarta yang berjudul ¢ Karakteristik Distilasi Asap Cair Cangkang
Kelapa”.

Cangkang kelapa selain dimanfaatkan sebagai kerajinan dan bahan bakar juga
mempunyai kemampuan sebagai bahan pengawet dengan adanya senyawa asam,
fenol, dan alkohol yang sama dengan asap pembakaran kayu yang berperan
sebagai pengawet, anti bakteri dan antioksidan. Salah satu penggunaan asap cair
pada produk pangan vyaitu, untuk menggantikan pengasapan tradisional pada
pengawetan ikan. Penggunaan asap cair juga mempunyai banyak keunggulan
dibandingkan menggunakan metode pengasapan tradisional, proses pengasapan
menjadi lebih cepat, pengaplikasiannya lebih mudah, mempunyai karakter aroma,
rasa, dan warna yang khas pada produk, dan penggunaan yang tidak mencemari

lingkungan

Dalam menyelesaikan skripsi ini, penulis banyak mendapat bimbingan,
bantuan, dan dukungan yang sangat berarti dari berbagai pihak. Oleh karena itu
penulis mengucapkan terimakasih kepada : Bapak Ir. Berli Paripurna Kamiel,
S.T., M.Eng selaku ketua program Studi Teknik Mesin, Bapak Dr. Ir. Novi
Caroko, S.T., M.Eng, dan Ibu Dr. Indah Hartati, S. T., M. T. Selaku dosen
pembimbing yang dengan sabar membimbing, mengarahkan, memotivasi, dan
memberi masukan untuk kebaikan penelitian ini, serta semua pihak yang telah
membantu terselesaikannya penulisan skripsi ini dari awal hingga akhir yang tidak

disebutkan dalam tulisan ini.
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