
 
 

SKRIPSI 

OPTIMASI FORMULA GEL ANTIOKSIDAN EKSTRAK DAUN PEPAYA 

(Carica papaya L.) DENGAN VIRGIN COCONUT OIL (VCO) 

Disusun Untuk Memenuhi Syarat Memperoleh Derajat Sarjana Farmasi 

Pada Fakultas Kedokteran Dan Ilmu Kesehatan Universitas Muhammadiyah 

Yogyakarta 

 

 

 

Disusun Oleh: 

 

SOPHIA FARRA ILEINA 

20190350056 

 

PROGRAM STUDI FARMASI 

FAKULTAS KEDOKTERAN DAN ILMU KESEHATAN 

UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH YOGYAKARTA 

2023  



 
  

ii 
 

HALAMAN JUDUL 

OPTIMASI FORMULA GEL ANTIOKSIDAN EKSTRAK DAUN PEPAYA 

(Carica papaya L.) DENGAN VIRGIN COCONUT OIL (VCO) 

 

 

 

Disusun Oleh: 

 

SOPHIA FARRA ILEINA 

20190350056 

 

PROGRAM STUDI FARMASI 

FAKULTAS KEDOKTERAN DAN ILMU KESEHATAN 

UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH YOGYAKARTA 

 2023  



 
  

iv 
 

 



 
  

v 
 

MOTTO 

 

“Dengan menyebut nama Allah Yang Maha Pengasih lagi Maha Penyayang” 

 

“Bacalah dengan (menyebut) nama Tuhanmu yang menciptakan” 

(QS. Iqra’:1) 

 

“Dan Dia bersama kamu di mana saja kamu berada” 

(QS. Al-Hadid:4) 
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