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HALAMAN PERNYATAAN
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diajukan untuk mendapatkan gelar akademik. baik di Universitas
Muhammadiyah Yogyakarta maupun perguruan tinggi lainnya.
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dalam forum ilmiah maupun pengembangannya dalam bentuk karya ilmiah

lain oleh tim pembimbing skripsi.

. Dalam karya tulis ini tidak terdapat karya atau pendapat yang telah ditulis

dan dipublikasikan orang lain, kecuali secara tertulis dengan jelas
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saya bersedia menerima sanksi akademik berupa pencabutan gelar yang tela
saya peroleh karena tulisan ini, serta sanksi lainnya sesuai dengan norma

yang berlaku di Universitas Muhammadiyah Yogyakarta.

Yogyakarta, Juli 2024
' - Wl buat pernyata
% “a ‘ﬁg 2 membuat pernyataan

i
§“‘.-i PEL -

© 9790EALX147014444 :
= ﬁ _Zumna Nazihah Hanun

20200210124

o~

v



KATA PENGANTAR

Syukur Alhamdulillah penulis haturkan kepada Allah Subhanahu Wa Ta’ala
atas rahmat dan hidayah-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan skeipsi yang

berjudul

“Pengaruh Aplikasi Edible coating Pati Sagu dan Penambahan

Minyak Atsiri Sereh Wangi Terhadap Kualitas Jambu Air (Syzygium
Samarangense) Varietas 'Dalbari' dengan baik dan maksimal. Penyusunan
skripsi ini dilakukan untuk memenuhi salah satu syarat menyelesaikan Program
Sarjana (S1) Program Studi Agroteknologi Fakultas Pertanian Universitas
Muhammadiyah Yogyakarta.

Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan skripsi ini tidak terlepas dari
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