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Dengan ini saya menyatakan:

PERNYATAAN

1. Karya tulis ini merupukan skripsi hasil karya saya sediri dan belum pernah

diujikan untuk mendapatkan gelar akademik, baik di Universitas
Muhammadiyah Yogyakarta maupun diperguruan tinggi lainnya

2. Karya tulis ini merupakan bagian dari proyek penelitian “Edible Coating

Pati §agu dapat memperpanjang umur simpan buah pepaya california
(Carica Papaya L.)” yang didanai melalui skim nomor 50/R/RLI/XI1/2023.
. Saya menyerahkan dan menyetujui karya tulis ini untuk dipublikasikan
dalam forum ilmiah maupun pengembangannya dalam bentuk karya ilmiah
lain oleh tim proyek penelitian.

. Dalam karya tulis ini tidak terdapat karya atau pendapat yang telah ditulis
d§n dipublikasikan orang lain, kecuali secara tertulis dengan jelas
dicantumkan sebagai acuan dalam naskah dengan disebutkan nama
pengarang dan dicantumkan dalam daftar pustaka.

. Pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya dan apabila dikemudian hari
‘terdapal penyimpanan dan ketidakbenaran dalam pernyataan ini, maka saya
bersedia menerima sanksi akademik berupa pencabutan gelar yang telah
saya peroleh karena tulis ini, serta sanksi lainnya sesuai dengan norma yang
berlaku di Universitas Muhammadiyah Yogyakarta.
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Puji syukur kehadirat Allah SWT yang telah memberikan berkah, nikmat,

dan karunia-Nya, sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi yang berjudul
“Edible Coating Pati Sagu dapat memperpanjang umur simpan buah pepaya
california (Carica Papaya L.)” guna memenuhi salah satu syarat untuk
memperoleh gelar Sarjana Pertanian Universitas Muhammadiyah Yogyakarta.
Skripsi ini dapat terselesaikan karena adanya kerja keras, tanggung jawab untuk
menyelesaikan skripsi ini dan tidak terlepas dari do’a, bimbingan dan dukungan
dari berbagai pihak, serta kritik dan saran yang membantu terselesaikannya
penulisan skripsi ini. Terimakasih saya sampaikan kepada:

1.

10.

11.

Ir. Sukuriyati Susilo Dewi, M.S., selaku Dosen Pembimbing Utama yang
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memberi bimbingan,saran,kritik, dan motivasi dalam pelaksanaan dan
penulisan skripsi.
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Pendamping yang selalu membimbing dengan sabar,teliti, dan motivasi
dalam pelaksanaan dan penulis skripsi.

Ir. Nafi Ananda Utama, M.S. selaku Dosen Penguji yang telah memberikan
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Dr. Ir. Lis Noer Aini, S.P., M.Si. Ketua Program Studi Agroteknologi
Universitas Muhammadiyah Yogyakarta.

Seluruh Dosen Agroteknologi yang memberikan banyak ilmu untuk penulis
dan seluruh Staff yang terlihat dalam penelitian penulis sehingga penulis
dapat menyelesaikan skripsi dengan lancar.

Suprianto selaku Laboran Pasca Panen Universitas Muhammadiyah
Yogyakarta yang telah banyak membantu dalam menyediakan sarana dan
prasarana selama penelitian.

Cinta pertamaku dan panutanku ayahanda Drs. Edih Saprudin, M.Si. Beliau
yang selalu memberikan do’a, mengarahkan, dan memberi dukungan dalam
segala hal sehingga penulis selalu termotivasi dan memiliki semangat untuk
menyelesaikan studi di Universitas Muhammadiyah Yogyakarta.

Pintu surgaku, ibunda Neni Yuliani. Beliau memang tidak sempat
merasakan pendidikan sampai bangku perkuliahan, namun beliau tidak
henti memberikan semangat, serta do’a yang selalu mengiringi langkah
penulis dimanapun berada. Terimakasih sebesar-besarnya atas nasihat yang
diberikan meski pikiran kita tak sejalan. Beliau menjadi pengingat dan
penguat yang paling hebat.

Muhamad Ari Taufan Armandita, S.H dan Firda Saugina selaku kakak
penulis yang selalu memberikan semangat, do’a dan menjadi pendengar
yang baik jika semangat penulis sudah mulai luntur.



2. Ini adalah hadiah untuk dirtku sendiri, wlisan kecil yang ku persembahkan
untuk raga yang telah tumbuh sejauh . Yunia Fajriani Khoerunnisa
(Penulis) Terimakasth banyak sudah bertahan sampai detik ini. Sudah
berusaha menahan sabar, ego, dan tetap semangat tidak putus asa atas
pencapaian dalam menyelesaikan skripsi ini meskipun banyak hal-hal yang
membuat putus asa disaat proses menyelesalkan pencapaian ini. Saya
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bantuan,waktu support dan kebaikan yang diberikan kepada penulis selama
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14 Zulfa Kayla Zahra selaku orang penting dalam penelitian penulis yang telah

membantu banyak sckali dalam proses pengamatan penulis Terimakasih
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