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MOTTO 

“dan jangan kamu berputus asa dari rahmat Allah. Sesungguhnya tiada berputus 

asa dari rahmat Allah, melainkan kaum kafir.” 

(Q.S. Yusuf ayat 87) 

 

“janganlah kamu berduka cita, sesungguhnya Allah selalu bersama kita.” 

(Q.S. At-Taubah ayat 40) 
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