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MOTTO 

 

 

 

“Allah akan meninggikan orang-orang  yang beriman 
diantaramu dan  

orang-orang yang diberi ilmu pengetahuan beberapa derajat  

(Qur`an surat Al-Mujaadilah ayat 11). 

Wujud ikhtiar adalah mencoba, karena didalam mencoba itulah  
kita menemukan dan belajar membangun kesempatan  

untuk mencapai keberhasil. 
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DAFTAR NOTASI 

 

m  = massa (kg) 
 
V  = volume (m3) 
 
g     = percepatan gravitasi (m/s²) 

ρ     = densitas (kg/m³) 

v        = Volume jenis  

γ      = Berat jenis(m/s²) 

h      = koefisien perpindahan panas konveksi (W/m2 .ºC) 

k      = konduktifitas termal bahan (W/m.ºC) 

Qkondensasi = kapasitas kalor kondenser ( J/s) 

.
m f               = laju aliran massa cair jenuh produksi destilasi 

hfg                = entalpi jenis penguapan (J/kg) 

Qf                          = debit produksi destilasi (m3/s) 

Qfan             = Perpindahan kalor oleh fan 

udara         =  Debit udara (m³/s) 

A              =  Luas penampang (m²) 

udarav         =   Kecepatan udara(m/s) 

T     = temperatur (ºC) 
 
Q     = debit fluida (m3/s) 
 
Q    = energi kalor (J) 
 
t    = waktu (menit) 
 
Tw = temperatur fluida (ºC) 
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T∞ = temperatur lingkungan (ºC) 
 
p = tekanan (Pa) 

.
m  = laju aliran massa (kg/s) 

∆T = selisih perbedaan suhu (ºC) 
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INTISARI 

Destilasi merupakan salah satu cara yang digunakan untuk mengolah air 

laut menjadi air tawar. Pada alat  destilasi terdapat proses pemanasan, penguapan 

dan pengembunan/kondensasi. Salah satu metode yang digunakan dalam proses 

kondensasi adalah dengan memakai fan untuk membuang  kalor keluar dari 

kondenser. Penelitian  ini dilakukan untuk mengetahui pengaruh kecepatan fan 

kondenser terhadap perolehan air destilat. 

Penelitian  ini menggunakan destilator air laut dengan sumber energi 

listrik dengan  kondenser berpendingin udara. Udara sebagai pendingin dialirkan 

secara paksa oleh sebuah fan yang ditambahkan pada kondenser. Proses destilasi 

dilakukan pada temperatur pemanasan 95 0C dengan kecepatan fan yang 

divariasikan yaitu, 1,6 m/s,      2,2 m/s dan 2,5 m/s. Air laut yang digunakan pada 

penelitian ini diambil dari Pantai Krakal dengan kadar salinitas 35,8 ppt. 

Hasil penelitian destilasi dengan variasi kecepatan fan  menunjukkan 

semakin tinggi kecepatan fan, maka akan berakibat semakin besar debit produksi 

destilat. Debit produksi destilat yang paling besar diperoleh pada kecepatan fan 

2,5 m/s yaitu 7,20 liter/jam . Didapatkan juga air destilat dengan kadar salinitas 

yang  paling rendah yaitu 4,64 ppm  pada kecepatan fan 2,2 m/s. 

 

Kata kunci : destilator listrik, fan, kondensasi,  air destilat, salinitas 

 


