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KATA PENGANTAR

Assalamu’alaikum. Wr.Wb.

Allhamdulillah hirobil alamin. Puji syukur saya panjatkan kehadirat Allah SWT,
atas berkah dan rahmatnya akhirnya saya selaku penulis dapat meyelesaikan karya
tulis ilmizh ini. Karya tulis ilmiah ini dimaksudkan untuk menambah pengetahuan
kita semua dalam memanfaatkan bawang putih sebagai antibakteri, baik untuk
kepentingan pengobatan ataupun dalam kehidupan sehari — hari.

Pada kesempatan ini saya selaku penulis ingin mengucapkan terimakasih yang
sebesar — besarnya kepada pihak — pihak yang telah banyak membantu saya dalam
proses penyusunan karya tulis ilmia ini ;

1. Ayahanda dan ibunda atas bantuan dan dorongan vang telah diberikan selama- ini
sehingga saya dapat menyelesaikan karya tulis ilmian ini.
2. dr. H. Erwin Santoso, SP.A., M.Kes., Dekan Fakultas Kedokteran Untversitas

Muhammadiyah Yogyakarta.

3. Dra. Lilis Suryani, M.Kes, atas bimbingan yang telah diberikan dalam proses

penyusunan karya tulis ilmiah ini.
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5. Pihak Laboratorium Mikrobiologi Fakultas Kedokteran  Universitas
Muhammadiyah Yogyakarta beserta staf atas izin yang diberikan dan bantuan
selama proses penelitian ini.

6. Teman— teman seperjuangan atas kritik dan saranya selama ini.

Saya selaku penulis sangat menyadari bahwa baik penelitian maupun penyusunan
karya tulis ilmiah ini tak luput dari keterbatasan — keterbatasan dan kekurangan —
kekurangan. Untuk itu penulis memohon saran atau masukan — masukan yang dapat

membantu penyempurnaan karya ilmiah ini. Harapan saya hendaknya karya tulis
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