PENGARUH EDIBLE COATING KITOSAN DAN
PENAMBAHAN MINYAK ATSIRI UNTUK MEMPERPANJANG
UMUR SIMPAN BUAH SAWO (Manilkara zapota)

SKRIPSI

Oleh:
Ahmad Arya Mudawy
20180210099
Program Studi Agroteknologi

FAKULTAS PERTANIAN
UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH YOGYAKARTA
YOGYAKARTA
2022



PENGARUH EDIBLE COATING KITOSAN DAN PENAMBAHAN
MINYAK ATSIRI UNTUK MEMPERPANJANG UMUR SIMPAN
BUAH SAWO (Manilkara zapota)

SKRIPSI

Diajukan kepada Fakultas Pertanian

Universitas Muhammadiyah Yogyakarta untuk memenuhi syarat
memperoleh Derajat Sarjana Pertanian

Oleh:
Ahmad Arya Mudawy
20180210099
Program Studi Agroteknologi

FAKULTAS PERTANIAN
UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH YOGYAKARTA
YOGYAKARTA
2022



Scanned by TapScanner
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