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KATA PENGANTAR 

 
Assalamualaikum, wr. wb. 

 

Puji syukur kita panjatkan kehadirat Allah SWT yang senantiasa 

melimpahkan rahmat, karunia, dan kasih sayangnya, yang telah mengizinkan 

penulis menyelesaikan skripsi yang diperlukan untuk meraih gelar sarjana di 

Universitas Muhammadiyah Yogyakarta yang berjudul “ Uji Produksi 

Distilasi Minyak Daun Cengkih Menggunakan Metode Kukus Uap 

Dengan Suhu Ketel (100°C) Dan Ukuran Daun Cengkih 2 Cm, 3 Cm, 4 

Cm, Dan 5Cm“ 

Salah satu jenis minyak nabati yang dikenal sebagai minyak atsiri 

memiliki banyak manfaat. Bahan baku minyak ini berasal dari berbagai 

bagian tumbuhan, antara lain daun, bunga, buah, biji, kulit biji, batang, akar, 

atau rimpang. Sifat mudah menguap dan aroma khas minyak atsiri merupakan 

dua ciri utamanya. Menurut statistik ekspor dan impor dunia, konsumsi 

tahunan minyak atsiri dan turunannya meningkat sebesar 8-10%. Balsem obat 

sebagian besar merupakan produk yang diperoleh melalui penyulingan hidro, 

penyulingan uap, atau penyulingan kering dari tumbuhan atau bagiannya. 

Mereka adalah cairan licin yang harum dan tidak dapat diprediksi, 

digambarkan dengan area yang sangat kuat, jarang ternaungi, dan umumnya 

dengan ketebalan lebih rendah dari air. 

Penulis mempunyai banyak akses terhadap bimbingan, bantuan, dan 

dukungan yang sangat membantu selama proses penyelesaian skripsi ini. 

Oleh karena itu penulis mengucapkan terima kasih kepada : Bapak Ir. Berli 

Paripurna Kamiel, S.T., M.Eng selaku pimpinan program Studi Teknik 

Mesin, Bapak Dr. Ir. Novi Caroko, S.T., M.Eng, dan Ibu Dr. Indah Hartati 

ST., M.T. selaku dosen pembimbing yang dengan sabar membimbing, 

mengarahkan, memotivasi, dan memberikan masukan demi kepentingan 

penelitian ini. 



 

Selain itu, artikel ini tidak menyebutkan pihak-pihak lain yang turut 

berkontribusi dalam penyelesaian penulisan skripsi ini. Kali ini, penulis 

sangat menyadari bahwa skripsi ini masih mempunyai banyak kekurangan. 

Oleh karena itu, penulis sangat mengharapkan masukan dan saran guna 

menyempurnakan skripsi ini. Diharapkan skripsi ini dapat bermanfaat bagi 

pembaca secara umum dan memperkaya basis ilmu keteknikan. 

Wassalamualaikum wr. wb. 
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